
WOCHENHITS

MENÜ
MITTAGS

25.  FEBRUAR BIS
28.  FEBRUAR 2025

S A L A T  O D E R  S U P P E  I M  M E N Ü  E N T H A L T E N

MENÜS

P O U L E T S A F T B R A T E N  2 0 . 5 0  DIENSTAG

S C H W E I N S S T E A K  M I T  K R Ä U T E R B U T T E R 2 0 . 5 0MITTWOCH

F E L D S C H L Ö S S C H E N  H O T D O G  ( S C H W E I N ) 2 0 . 5 0  DONNERSTAG

K A L B S B R A T W U R S T    2 0 . 5 0  FREITAG

R O A S T B E E F

GEBRATENES LACHSFILET (NOR)
2 5 . 0 0

G E M Ü S E P I C C A T A

MONATSBIER
F E L D S C H L Ö S S C H E N  W I N T E R B I E R  
Das Feldschlösschen Winterbier lockt mit einer feinporigen
Schaumkrone, die lieblich über dem kupferfarbenen Bier thront. Mit
seinen harmonisch abgestimmten, winterlich-würzigen Aromen
verspricht es ein genussvolles Trinkvergnügen. 

3 d l  4 . 8 0  •  5 d l  6 . 5 0

D E S S E R T  D E R  W O C H E 6 . 5 0

Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 

2 5 . 0 0

1 9 . 0 0

mit Bratkartoffeln & Salatbouquet

mit Cheese-Sauce, Pickles, Röstzwiebeln, Pommes
& Coleslaw

an Zwiebelsauce, mit Tagliatelle & Vichy-Karotten

mit Safranrisotto & Kaiserschoten

mit Schupfnudeln & glasiertem Kolrabi

mit Kräuterreis & Ofengemüse

mit Spaghetti Napoli


