
P o u l e t w r a p

MONATSBIER

U N S E R  F L E I S C H  B E Z I E H E N  W I R  A U S  D E R  S C H W E I Z  O D E R  D I E  D E K L A R A T I O N  I S T  K L A R  E R S I C H T L I C H .
L A C H S :  N O R W E G E N

 

mit Ajvar, Rucola, Fetakäse & Limette

1 9 . 0 0S p a g h e t t i

WOCHENHITS

MENÜ
MITTAGS

19.  -  22.  MAI  2026

S A L A T  I M  M E N Ü  E N T H A L T E N

MENÜS

S c h w e i n s r a h m s c h n i t z e lDIENSTAG

F a l a f e l t e l l e r  m i t  H u m m u sMITTWOCH

S c h w e i n s f i l e t  i m  B l ä t t e r t e i gDONNERSTAG

FREITAG

B ä r l a u c h b r a t w u r s t

G e b r a t e n e r  L a c h s 2 5 . 0 0

V A L A I S A N N E  B L A N C H E
Ein leichter Malzkörper, milde Bitterkeit und 
eine erfrischende Säure sorgen für ein ausgewogenes, 
lebendiges Trinkerlebnis. Ein echtes Walliser Weizenbier – 
spritzig, erfrischend und voller Charakter.

4 d l  6 . 5 0

D E S S E R T  D E R  W O C H E 6 . 5 0

Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 

2 5 . 0 0

mit grobem Senf & Kartoffelsalat

frischer Gurke, Sour Cream & Pommes

auf Zitronenrollgerste, grünem Spargel & Schnittlauchbuttersauce

mit wildem Reis & Pilzcremesauce

mit Tomatensugo & frischem Ricotta

2 0 . 5 0  

2 0 . 5 0

2 0 . 5 0

2 0 . 5 0
mit Schwarzwurzel ‘a la creme’ & Braufrischjus


