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MENUS

SALAT ODER TAGESSUPPE IM MENU ENTHALTEN

nIENs'nG Pouletragout 21.50

mit Krauterrollgerste & Ruebli

MI"W'E" Bauernomelette ® 21.50

mit Schinken, Gemdise, Gruyerekadse, Kartoffeln & Braufrisch

nnmmﬁns'nﬁ Hackbraten 21.50

mit Pilzsauce, Rahmsauerkraut & Spadtzli

FREI'“G Schweinshaxe 21.50

mit Spinatknodel & grobem Senf

WOCHENHITS

> Poulet
mit Pommes & Zitrone

26.00

Knoblauch-Crevetten 26.00
mit Gemise-Cous-Cous & Curry Veloute

Mediterrane Siisskartoffel-Gnocchipfanne 20.00
mit Gemduse & Fetakdse Uberbacken

DESSERT DER WOCHE 6.50

UNSER FLEISCH BEZIEHEN WIR AUS DER SCHWEIZ ODER DIE DEKLARATION IST KLAR
ERSICHTLICH.
CREVETTEN: VIETNAM

VALAISANNE BRUNE 4dl 5.00
Im Geschmack vereint dieses Dunkelbier Karamellgebdck, gerdstetes

Malz und feine Rostaromen mit einer dezenten Kaffee- und leicht

rauchigen Note. Im Abgang rundet eine harmonische Bittere das

vollmundige, tiefgrindige Profil ab. Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt.


https://www.gruyere.com/de/kochrezepte

