
L a c h s f o r e l l e n - F i l e t

MONATSBIER
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L A C H S :  N O R W E G E N

C R E V E T T E N :  V I E T N A M

 

mit lauwarmem Pilz Cous-Cous & Meerrettichsauce

1 9 . 0 0G r a t i n i e r t e r  F e t a k ä s e
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G e b r a t e n e  C r e v e t t e n 2 5 . 0 0

V A L A I S A N N E  B L A N C H E
Ein leichter Malzkörper, milde Bitterkeit und 
eine erfrischende Säure sorgen für ein ausgewogenes, 
lebendiges Trinkerlebnis. Ein echtes Walliser Weizenbier – 
spritzig, erfrischend und voller Charakter.

4 d l  6 . 5 0

D E S S E R T  D E R  W O C H E 6 . 5 0

Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 

2 5 . 0 0

mit grünem Spargel & Sauce Hollondaise

mit Sweet-Chili Dip & Gemüse-Hörnli Salat

mit Soja-Gemüse & Glasnudeln

auf Gemüse-Kräuter Spätzli

mit Tomaten, Oliven, Peperoni & Knoblauchbrot

2 0 . 5 0  

2 0 . 5 0

2 0 . 5 0

2 0 . 5 0
mit Romanesco & Bratkartoffeln


