
U N S E R  F L E I S C H  B E Z I E H E N  W I R  A U S  D E R  S C H W E I Z  O D E R  D I E  D E K L A R A T I O N  I S T  K L A R
E R S I C H T L I C H .

L A C H S  :  N O R W E G E N

mit Käse & Röstzwiebeln
H ö r n l i  &  G ’ H a c k e t s

M a i s p o u l a r d e n b r u s t

2 0 . 0 0S p a g h e t t i  P o m o d o r o
mit Reibkäse & Basilikum

G e b r a t e n e r  L a c h s
mit Zitronenrisotto & Grillgemüse

mit Rösti, Sauerkraut & Blumenkohl MimosaMITTWOCH W i l d b r a t w u r s t

DIENSTAG 2 1 . 5 0  

FREITAG R i n d s g e s c h n e t z e l t e s

mit Kartoffelstock, Pilzrahmsauce & buntem Gemüse

DONNERSTAG
mit Soja-Wok-Gemüse & Reis

2 1 . 5 0  

2 1 . 5 0  

2 1 . 5 0  

MONATSBIER

WOCHENHITS

MENÜ
MITTAGS

29.SEPTEMBER -  
02.  OKTOBER 2026

S A L A T  I M  M E N Ü  E N T H A L T E N

MENÜS

S a f t i g e r  H a c k b r a t e n

2 6 . 0 0

F E L D S C H L Ö S S C H E N  H E L V E T I C

Feinblumiger Hopfengruch mit leichten malzaromatischen Noten.
Kräftiger Körper begleitet von einem typischen süsslichen Abgang und
einer milden Bitterkeit.

3 d l  4 . 8 0

D E S S E R T  D E R  W O C H E 6 . 5 0

Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 

2 6 . 0 0

mit Rotkraut & Spätzli


