
U N S E R  F L E I S C H  B E Z I E H E N  W I R  A U S  D E R  S C H W E I Z  O D E R  D I E  D E K L A R A T I O N  I S T  K L A R
E R S I C H T L I C H .

F O R E L L E :  I T A L I E N

mit Rosmarinkartoffeln, Marktgemüse & Rotweinjus
S c h w e i n s h a x e

2 0 . 0 0L i n s e n e i n t o p f
mit Gemüse & Reis

F o r e l l e  M ü l l e r i n - A r t
mit Dillkartoffeln, Gurkensalat & Zitrone

MITTWOCH

DIENSTAG 2 1 . 5 0  

FREITAG

DONNERSTAG

mit Kabissalat, süssem Senf & Bierbretzel

B a y r i s c h e  W e i s s w u r s t 2 1 . 5 0  

M a i s p o u l a r d e n b r u s t

mit Tomaten-Basilikum-Reis & Vichy-Karotten

2 1 . 5 0  

MONATSBIER

WOCHENHITS

MENÜ
MITTAGS

27.  -  30.  OKTOBER 2026

S A L A T  O D E R  T A G E S S U P P E  I M  M E N Ü  E N T H A L T E N

MENÜS

R o a s t b e e f t e l l e r

2 6 . 0 0

V A L A I S A N N E  B R U N E

Im Geschmack vereint dieses Dunkelbier Karamellgebäck, geröstetes
Malz und feine Röstaromen mit einer dezenten Kaffee- und leicht
rauchigen Note. Im Abgang rundet eine harmonische Bittere das
vollmundige, tiefgründige Profil ab.

4 d l  5 . 0 0

D E S S E R T  D E R  W O C H E 6 . 5 0

Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 

2 6 . 0 0

mit Essiggemüse, Pommes & Sauce Tatar

H a c k b r a t e n
mit Pilzrahmsauce, Teigwaren & Rahmwirz

2 1 . 5 0  


